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การพัฒนาโซ่ความเย็นเป็นส่วนหนึ่ งของกลยุทธ์ 
การยกระดับการบริหารจัดการโลจิสติกส์และโซ่ อุปทาน 
ภาคเกษตรกรรมและภาคอุตสาหกรรม ภายใต้แผนยุทธศาสตร์
การพัฒนาระบบโลจิสติกส์ของประเทศไทย ฉบับที่  3 
(พ.ศ.2560-2565) ซึ่งมุ่งส่งเสริมให้เกิดการพัฒนาการจัดการ
ระบบโลจิสติกส์ที่มีการควบคุมอุณหภูมิ เพื่อลดความสูญเสีย 
ที่เกิดขึ้นทั้งกระบวนการ ลดต้นทุน และสามารถตรวจสอบ
ย้อนกลับได้ ซึ่งจะช่วยสร้างมูลค่าเพิ่มให้แก่ภาคเกษตรกรรม
และอุตสาหกรรม  นอกจากนี้ ภายใต้สถานการณ์การแพร่
ระบาดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 ของประเทศต่าง ๆ  
ทั่วโลก ท าให้บทบาทของโลจิสติกส์โซ่ความเย็นมีความส าคัญ
เพิ่มมากขึ้น เนื่องจากเป็นกระบวนการน าสินค้าที่ ไวต่อ 
การเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิจากแหล่งผลิตถึงมือผู้บริโภค ให้ยังคง
รักษาสภาพทางกายภาพและทางเคมีของสินค้า คงความสดใหม่ 
รักษาคุณภาพ ตลอดจนปราศจากเชื้อโรคปนเปื้อนตลอด 
โซ่อุปทาน ซึ่งช่วยลดการสูญเสียที่จะเกิดขึ้นได้ 

ดังนั้น กองยุทธศาสตร์การพัฒนาระบบโลจิสติกส์ (กลจ.) 
ได้จัดท าจดหมายข่าว กลจ. ฉบับนี้ เพื่อน าเสนอเร่ืองราวของ 
การจัดการโซ่ความเย็น (Cold Chain Management) และ 
การพัฒนาโซ่ความเย็นในประเทศไทย นอกจากนี้ ยังมีข่าวสาร 
โลจิสติกส์ ข่าวสารบ้าน กลจ. สถิติด้านโลจิสติกส์ไทย และ
เกร็ดความรู้ด้านโลจิสติกส์ (Logistics Fun Facts) ทั้งนี้ คณะ
ผู้เขียนหวังเป็นอย่างยิ่งว่าจดหมายข่าว กลจ. จะเป็นประโยชน์
ต่อผู้อ่านและพร้อมรับฟังข้อคิดเห็นเพื่อใช้ประกอบการปรับปรุง
จดหมายข่าวให้ดียิ่งขึ้นต่อไป 
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อาหาร ยาและเวชภัณฑ์ เป็น 2 ใน 4 ปัจจัยหลักในการ
ด ารงชีวิตของมนุษย์ และทวีความส าคัญมากยิ่งขึ้นในยุค 
ที่ประชากรโลกยังคงเพิ่มขึ้นอย่างต่อเนื่อง ในขณะที่สภาพ
ภูมิอากาศของโลกมีความแปรปรวนสูงและส่งผลกระทบ 
ท าให้ผลผลิตทางการเกษตรลดลง องค์การอาหารและการเกษตร
แห่งสหประชาชาติ (Food and Agriculture Organization of 
the United Nations หรือ FAO) ประมาณการว่า 1 ใน 3 ของ
การผลิตอาหารของโลก จะเกิดการสูญเสียเนื่องจากการเน่าเสีย
ง่ายหรือเกิดการสูญเปล่า (Food loss and Food waste) 
ก่อนที่จะถึงผู้บริโภคกว่า 1.3 พันล้านตันต่อปี ท าให้สิ้นเปลือง
แรงงาน น้ า พลังงาน ดิน และปัจจัยการผลิตอ่ืน ๆ (FAO, 2554) 
รวมทั้งสร้างความสูญเสียโอกาสทางเศรษฐกิจและความมั่นคง
ทางอาหาร  

จากรายงาน Food wastage footprint & Climate Change 
ของ FAO ระบุว่า ในภูมิภาคที่มีรายได้สูง ปริมาณอาหารที่ 
สูญเปล่าจะสูงขึ้นในขั้นตอนการแปรรูป การกระจาย และ 
การบริโภค เนื่องจากมีการเลือกสินค้าตามรูปลักษณ์และ 
ความสมบูรณ์ภายนอกของตัวสินค้าและตามวันที่จัดจ าหน่าย 
ที่ได้ระบุไว้ ซึ่งเป็นสาเหตุส าคัญที่ก่อให้เกิดขยะอาหารสูญเปล่า 

โซ่ความเย็น (Cold Chain) เป็นการบริหารจัดการกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับการเก็บเกี่ยว การขนส่ง การเก็บรักษา การกระจายสินค้า และการขาย 

ของสินค้า รวมถึงการใช้เครื่องมือ อุปกรณ์และการปฏิบัติ เพื่อให้สินค้าคงความสดและมีคุณภาพให้ยาวนานที่สุดในเงื่อนไขที่สภาพของ อุณหภูมิ 

ทีถู่กต้องและเหมาะสมต่อการเก็บรักษาในแต่ละกระบวนการผลิต (R L Fuller, 1998) 

การจัดการโซค่วามเย็น  
(Cold Chain Management) 

การพัฒนาโซ่ความเย็นมีวิวัฒนาการตั้งแต่ปี 

2340 เมื่อชาวประมงอังกฤษใช้น ้าแข็งเพื่อเก็บ

กักตุนปลา ต่อมาในปี 2473 Frederick Jones 

ได ้ออกแบบและจดส ิทธ ิบ ัตรหน ่วยระบาย 

ความร ้อนด ้วยอากาศแบบพกพาส  าหร ับ

รถบรรทุกทีบ่รรทุกอาหารเน่าเสียง่าย ภายหลัง

ในช่วงปลายทศวรรษที่ 1930 มีการพัฒนา 

การขนส่งด ้วยรถรางตู ้ เย ็นและรถบรรทุก

บรรท ุกอาหารที ่ เน ่า เส ียง ่ายระยะทางไกล 

นอกจากนี้พระราชบัญญัติทางหลวงระหว่าง

รัฐ ปี 2499 ท าให้อุตสาหกรรมโซ่ความเย็น

เติบโตอย่างรวดเร็ว   
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ในขณะที่ในประเทศที่มีรายได้ต่ า การสูญเสียอาหารจะ
เกิดขึ้นในขั้นตอนการผลิตและหลังการเก็บเกี่ยว เนื่องจาก 
มีการพัฒนาโครงสร้างพื้นฐานในระดับต่ า ขาดความรู้ในการจัดเก็บ
และการจัดการอาหารที่เหมาะสม ร่วมกับมีสภาพภูมิอากาศ 
ที่ไม่ เอ้ืออ านวยท าให้อาหารเน่าเสียได้ ดังนั้น จะเห็นได้ ว่า 
การสูญเสียเหล่านี้เกี่ยวข้องกับกระบวนการโลจิสติกส์โซ่ความเย็น 

นอกจากนี้ ในสภาวการณ์ที่โลกยังคงเผชิญกับการแพร่
ระบาดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 รวมถึงโรคอุบัติใหม่ 
ที่อาจเกิดขึ้นในอนาคต และการเติบโตของอุตสาหกรรมยา 
ที่เติบโตขึ้นตามการเปลี่ยนแปลงสู่สังคมผู้สูงวัย นอกเหนือจาก 
การป้องกันการสูญเสียที่จะเกิดขึ้นในโซ่อุปทานแล้ว ยังต้อง
ค านึงถึงคุณภาพและความปลอดภัยในขั้นตอนต่าง ๆ มากยิ่งขึ้น 
โดยเฉพาะการจัดส่งวัคซีนป้องกันโควิด-19 รวมถึงยาและเวชภัณฑ์
ด้วยกระบวนการโลจิสติกส์โซ่ความเย็นที่มีประสิทธิภาพสูง  



หรือการท าความเย็น อาทิ การใช้น้ าแข็งหรือน้ าเย็น การแช่แข็ง 
การใช้ระบบสุญญากาศ โดยผู้ประกอบการจะต้องมีความเข้าใจ
ในธรรมชาติของสินค้า เพื่อให้สามารถเลือกใช้วิธีการท า 
ความเย็นกับประเภทของสินค้าได้อย่างเหมาะสม 

2) ห้องเย็น (Cold storage) เป็นพื้นที่จัดเก็บสินค้าที่มี 
การควบคุมอุณหภูมิภายในให้มีความเหมาะสมในการรักษา
คุณภาพตามประเภทของสินค้าและไม่ให้เกิดการเปลี่ยนแปลง
อุณหภูมิไปตามสภาพภายนอก ส าหรับการจัดเก็บสินค้าในช่วง
ระยะเวลาหนึ่งก่อนการกระจายไปยังตลาดในระยะทางที่ห่าง
ออกไป การควบคุมอุณหภูมิของห้องเย็นโดยทั่วไปจะมีอุณหภูมิ
ตั้ งแต่ต่ ากว่า 25 องศาเซลเซียส ไปจนถึงอุณหภูมิติดลบ  
ซึ่งระบบท าความเย็นที่ใช้ในคลังสินค้าห้องเย็นมี 2 ประเภท 
หลัก ๆ คือระบบดูดซับไอ (Vapour absorption system: VAS) 
และระบบอัดไอ (Vapour compression system: VCS) 

 

 

 

 

 

 

 

3) การขนส่งแบบควบคุมอุณหภูมิ (Cold transport) เป็น
การใช้ยานพาหนะส าหรับเคลื่อนย้ายสินค้าในรูปแบบการขนส่ง
ด้วยการรักษาอุณหภูมิและความชื้นให้คงที่ ตลอดจนรักษา 
ความสมบูรณ์ของสินค้า โดยในการขนส่งแบบควบคุมอุณหภูมิ
ซึ่งส่วนใหญ่จ าเป็นต้องมีตู้คอนเทนเนอร์ที่ใช้งานได้ดีภายใต้
สภาวะการขนส่งรูปแบบต่าง ๆ และสามารถควบคุมอุณหภูมิ
ภายในตู้ให้เหมาะสมต่อสินค้าและทนต่อสภาวะอากาศภายนอก
ที่อาจเย็นหรือร้อนจัดตลอดเส้นทางขนส่ง นอกจากนี้ ยังต้อง
อาศัยระบบการหาต าแหน่งการขนส่งสินค้าด้วยระบบดาวเทียม 
(Global Positioning System: GPS) เพื่อใช้ติดตามยานพาหนะ
ขนส่งแบบควบคุมอุณหภูมิได้แบบเรียลไทม์ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ดังนั้น การพัฒนาโซ่ความเย็นให้มีประสิทธิภาพจึงช่วย
ลดการสูญเสียและรักษาสภาพทางกายภาพและทางเคมีของ
สินค้าให้คงความสดใหม่ รักษาคุณภาพ ตลอดจนปราศจาก 
เชื้อโรคปนเปื้อนตลอดโซ่อุปทาน โดยจะต้องค านึงถึงการสร้าง
สภาวะด้านอุณหภูมิและความชื้นสัมพัทธ์ อายุการเก็บรักษาของ
สินค้า (Shelf life) และสภาพแวดล้อมที่เหมาะสมตามแต่ละ
ประเภทสินค้า เช่นเดียวกันกับโซ่อุปทานของวัคซีน ซึ่งองค์การ
อนามัยโลก (World Health Organization หรือ WHO) ระบุว่า 
วัคซีนทั้งหมดมีความไวต่อความร้อนและจ าเป็นต้องมีการจัดเก็บ
และการแจกจ่ายภายในโซ่ความเย็นที่มีประสิทธิภาพ และให้
ความส าคัญกับการประเมินระบบโซ่ความเย็นและระบบ 
โลจิสติกส์ เพื่อสร้างความมั่นใจในคุณภาพของโซ่ความเย็น  
ท าให้คาดการณ์ได้ว่าโซ่ความเย็นจะทวีความส าคัญในระบบ 
โลจิสติกส์และโซ่อุปทานของโลกมากขึ้น 

จดหมายข่าวฉบับนี้จึงขอน าเสนอเนื้อหาสาระเกี่ยวกับ 
โซ่ความเย็น เพื่อเป็นประโยชน์ต่อการน าไปต่อยอดการพัฒนา
ระบบโลจิสติกส์และโซ่อุปทานของประเทศไทย ดังนี้ 
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โซ่ความเย็นโดยทั่วไปเป็นกระบวนการทางเทคโนโลยี 
ที่ คงความสมบู รณ์ของผลิตภัณฑ์และสินค้าซึ่ ง เสี่ ยง ต่อ 
การเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิตลอดโซ่อุปทาน โดยทั่วไปจะเกี่ยวข้อง
กับการวางแผนโลจิสติกส์เชิงกลยุทธ์เพื่อด าเนินการโซ่ความเย็น
อย่างมีประสิทธิภาพ และต้องอาศัยความรู้ เชิงลึกเกี่ยวกับ
กระบวนการทางเคมีและชีวภาพที่เก่ียวข้องกับระดับความเน่า
เสียง่าย ทั้งนี้ โซ่ความเย็นมีปัจจัยส าคัญ 4 ประการ (Rodrigue J., 
and Notteboom T.) ได้แก่  

 

 

 

 

 

 

 

 

1) ระบบท าความเย็น (Cooling systems) เป็นการท าให้
สภาพแวดล้อมมีความเหมาะสมในการเก็บรักษาและการขนส่ง
สินค้า ซึ่งจ าเป็นต้องให้ความส าคัญกับวิธีการลดอุณหภูมิ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ปัจจัยของโซ่ความเย็น  
(Cold Chain Elements) 

ระบบท ำควำมเย็น  
(Cooling systems)   

ห้องเย็น 
 (Cold storage) 

การขนส่งแบบควบคุมอุณหภูมิ 
(Cold transport) 

การแปรรูปและการจัดจ าหน่าย  
(Cold processing and distribution) 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4) การกระจาย เป็นการควบคุมอุณหภูมิ ในทุกรูปแบบ 
การขนส่ง เพื่อกระจายสินค้าไปยังตลาดต่างๆ หรือการส่งถึง 
มือผู้บริโภค ทั้งนี้  การจัดเตรียมและการปรับเปลี่ยนสภาพ 
สินค้าที่เหมาะสมเป็นปัจจัยส าคัญหนึ่งที่มีผลต่อประสิทธิภาพ 
การกระจายสินค้าแบบควบคุมอุณหภูมิ  นอกเหนือจาก 
การควบคุมอุณหภูมิตลอดระยะเวลาในการขนส่ง 

5) การตลาด (การจ าหน่ายถึงผู้บริโภค) เป็นจุดปลายของ 
โซ่ความเย็นซึ่งมีการควบคุมอุณหภูมิ ณ ที่จัดวางหรือจัดเก็บ 
ตลอดจนสภาพแวดล้อมภายนอกที่อาจมีผลต่อตู้ เย็นหรือ 
ตู้แช่แข็ง หรือสถานที่จัดเก็บและแสดงที่จุดขายปลีก 

อย่างไรก็ดี กระบวนการโลจิสติกส์โซ่ความเย็นของแต่ละราย
สินค้ามีรายละเอียดที่แตกต่างกันออกไป ทั้งนี้ ในการจัดการ 
โลจิสติกส์โซ่ความเย็นให้ความส าคัญกับการจัดเก็บและ 
การกระจายเป็นหลัก ซึ่งควรบริหารจัดการโซ่ความเย็นให้สั้นที่สุด
และสอดคล้องกับอายุการเก็บรักษาของสินค้าแต่ละประเภท 

 

 

4) การแปรรูปและการจัดจ าหน่าย (Cold processing and 

distribution) เป็นการจัดหาสิ่งอ านวยความสะดวกส าหรับ
การบรรจุภัณฑ์และการแปรรูปสินค้า ตลอดจนการรับรองด้าน
สุขอนามัย การรวมและแยกส่วนประกอบเพื่อกระจายสินค้า  
ซึ่งในกิจกรรมนี้ยังรวมถึงการใช้บรรจุภัณฑ์ที่ เป็นไปตาม
มาตรฐานและกระบวนการบรรจุที่เหมาะสมซึ่งจะช่วยรักษา
สภาพของสินค้าและลดการสูญเสียในระหว่างการเคลื่อนย้าย
และขนส่ง  
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กระบวนการโลจิสติกส์โซ่ความเย็นประกอบด้วย 5 กิจกรรม
หลัก ได้แก ่

1) กระบวนการผลิต ส าหรับสินค้าอุตสาหกรรม โดยเฉพาะ 
กลุ่มอาหาร ยา และเวชภัณฑ์ จะมีการควบคุมอุณหภูมิตั้งแต่
กระบวนการผลิต (Produce) ทั้งในการจัดเก็บวัตถุดิบ ขั้นตอน
การผลิต และการเตรียมการจัดส่งหรือจัดเก็บ ในขณะที่สินค้า
เกษตรกรรม การควบคุมอุณหภูมิจะเริ่มขึ้นภายหลังการเก็บ
เกี่ยว (Post-Harvest) เพื่อลดการสูญเสียทางกายภาพและ
ชีวภาพของสินค้า ที่อาจเกิดจากการคายน้ าของผลิตผล รวมทั้ง
ช่วยยืดอายุการเก็บรักษาและลดการปนเปื้อน 

2) การจัดเก็บ (ทั้งคลังสินค้าแบบระยะยาวหรือระยะสั้น )  
เป็นการจัดเก็บด้วยคลังสินค้าควบคุมอุณหภูมิหรือห้องเย็น  
ซึ่งการจัดเก็บแบบควบคุมอุณหภูมิมีหลายรูปแบบ ทั้งการจัดเก็บ
เพื่อรอการแปรรูปหรือรอบรรจุในบรรจุภัณฑ์ การจัดเก็บเพื่อรอ
การกระจายสินค้า ซึ่งการจัดเก็บจะขึ้นอยู่กับประเภท ขนาดและ
ที่ตั้งของคลังสินค้า อาทิ การจัดการคลังสินค้าควบคุมอุณหภูมิ
แบบส่งผ่าน หรือ Cross Docking สินค้าจะถูกส่งเข้าคลังสินค้า
ในช่วงระยะเวลาสั้น ๆ เพื่อเตรียมจัดส่งต่อไป การจัดการ 
ในลักษณะนี้จะช่วยลดต้นทุนและระยะเวลาในการเก็บรักษา
สินค้าของผู้ประกอบการ 

3) การบรรจุและการด าเนินการในห้องเย็น เป็นกิจกรรมหนึ่ง
ที่เกิดขึ้นในระหว่างการจัดเก็บ ซึ่งการบรรจุหรือการแปรรูป
สินค้า จะด าเนินภายใต้การควบคุมอุณหภูมิที่เหมาะสมในห้อง
เย็น และสินค้าจะต้องได้รับการบรรจุในบรรจุภัณฑ์ที่เอ้ือต่ออายุ
การเก็บรักษาของสินค้า 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กระบวนการโลจิสติกส์โซ่ความเย็น 
(Cold Chain Logistics) 

 

 



ทั้งนี้ ในการพัฒนาโซ่ความเย็นจ าเป็นต้องอาศัยเทคโนโลยี
ด้านโลจิสติกส์โซ่ความเย็นดิจิทัลเข้ามาช่วยในระบบการติดตาม 
(Tracking) และตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) เพื่อให้เกิด
การควบคุมอุณหภูมิให้คงที่ตลอดทั้งโซ่อุปทาน ซึ่งจะสร้าง 
ความน่าเชื่อถือให้แก่คุณภาพสินค้า โดยมีเทคโนโลยีที่ส าคัญ 
ในการติดตามและการตรวจสอบย้อนกลับ คือ เทคโนโลยีระบุ
ลักษณะสินค้าด้วยคลื่นความถี่วิทยุ (Radio Frequency 
Identification หรือ RFID Technology)  

 

 

 

 

 

ปัจจุบันมีการประยุกต์ใช้ RFID Data Logger ในการติดตาม
และบันทึกการเปลี่ ยนแปลงของอุณหภูมิหรือความชื้ น 
ในกระบวนการเก็บรักษา การขนส่ง และการจ าหน่ายสินค้า  
โดย RFID Data Logger จะระบุความเฉพาะเจาะจงของวัตถุดิบ
ต่าง ๆ โดยใช้คลื่นความถี่วิทยุในการสื่อสาร ซึ่งมีประสิทธิภาพ
สูงกว่าการใช้ฉลากหรือรหัสแท่ง (Bar Code) เนื่องจากทนทาน
ต่อความเปียกชื้นสูง ลดการสัมผัส และสามารถอ่านข้อมูลได้ 
ในระยะไกล โดยจะมีไมโครชิปติดภายในอุปกรณ์ ส าหรับบันทึก
ข้อมูลสินค้าและแปลงข้อมูลจากอนาลอกเป็นดิจิทัล ท าให้มี
ความแม่นย าสูงและลดการผิดพลาดที่เกิดขึ้นจากการกระท า 
ของคน (Human Error) ทั้งนี้ ข้อมูลจะถูกเชื่อมโยงไปยังระบบ
จัดเก็บและประมวลผล ดังนั้นผู้ประกอบการจ าเป็นต้องพัฒนา 
 

 

การพัฒนาโซ่ความเย็นเป็นปัจจัยที่ส าคัญในการสร้าง
ความยั่งยืนให้กับระบบโลจิสติกส์และโซ่อุปทาน เนื่องจากเป็น
กระบวนการที่ช่วยลดการสูญเสียของสินค้า โดยจ าเป็นต้อง 
มีระบบติดตามเพื่อให้ทราบถึงสาเหตุที่ท าให้เกิดการสูญเสีย  
ซึ่งจะท าให้ผู้ประกอบการสามารถบริหารจัดการทรัพยากร 
ได้อย่างมีประสิทธิภาพมากขึ้น ทั้งนี้ ระบบการติดตามและ
ตรวจสอบย้อนกลับ (Tracking and Tracing System) เป็น
ปัจจัยส าคัญในการติดตามสินค้าในกระบวนการโซ่ความเย็น  
ซึ่งสามารถแบ่งออกเป็น 2 ระบบ คือ 

1. การติดตาม (Tracking) คือ ระบบติดตามสินค้า เพื่อให้
ผู้ผลิตทราบว่าสินค้าที่ส่งไปวางจ าหน่ายอยู่ที่ใดบ้าง ทั้งนี้  
ในกรณีที่พบว่าวัตถุดิบในการผลิตสินค้าล็อตหนึ่งมีปัญหาจะ 
ท าให้สามารถเรียกคืนสินค้าล็อตที่มีปัญหาทั้ งหมดได้ 
อย่างถูกต้อง (การค้นหาปลายทางของสินค้า)  

2. การตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) คือ ความสามารถ
ในการสืบได้ว่าสินค้ามีแหล่งที่มาของวัตถุดิบ บรรจุภัณฑ์ หรือ
ส่วนที่เกี่ยวข้องจากที่ใด หรือมีปัญหาการผลิตขึ้นเมื่อใดและ
จากสายการผลิตไหน ซึ่งจะท าให้ทราบว่าจุดใดที่ก่อให้เกิด
ปัญหาและได้ผลิตสินค้าไปมากน้อยเพียงใด และมีข้อมูล
รายละเอียดในขั้นตอนกรรมวิ ธีการผลิตอย่างไร ทั้ งนี้  
การตรวจสอบย้อนกลับจะด าเนินการตลอดทั้งโซ่อุปทาน 
ตั้งแต่การผลิต การจัดส่ง และการกระจายสินค้าจนถึงผู้บริโภค
ขั้นสุดท้าย 
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การเพิ่มประสิทธิภาพ 
โลจิสติกส์โซ่ความเย็น 

ที่มา: กลจ.สศช. 

ที่มา: กลจ. สศช. 

กระบวนการโลจิสติกส์โซ่ความเย็น 

การติดตาม (Tracking)  

การตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) 



ในการให้บริการโลจิสติกส์โซ่ความเย็นมีแนวโน้มว่าผู้ให้บริการโลจิสติกส์มีการพัฒนา 
การให้บริการโซ่ความเย็นแบบครบวงจร (Cold Chain Solutions) มากขึ้น โดยครอบคลุม 
การให้บริการโซ่ความเย็นตั้งแต่ต้นทางไปจนถึงมือผู้รับ ซึ่งการจัดการแบบครบวงจรนี้ครอบคลุม
ทั้งการจัดการคลังสินค้าควบคุมอุณหภูมิ และการกระจายสินค้า ตลอดจนการน าเข้า ส่งออก 
พิธีการศุลกากร โดยมีทั้งผู้ให้บริการโลจิสติกส์ที่พัฒนาการให้บริการโซ่ความเย็นแบบครบวงจร
ด้วยตนเอง และบางส่วนมีแนวโน้มของการรวมตัวกันของผู้ให้บริการโลจิสติกส์กับผู้ให้บริการ
ห้องเย็น ซึ่งท าให้ผู้ให้บริการโลจิสติกส์เดิมสามารถเข้าไปบริหารจัดการในกิจกรรมภายใน 
โซ่ความเย็นได้ครอบคลุมและมีประสิทธิภาพมากขึ้น 
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แนวโน้มโลจิสติกส์โซ่ความเย็นในระยะต่อไป 

ระบบการจัดเก็บข้อมูลควบคู่กันด้วย เพื่อรองรับการจัดการข้อมูลที่จะเกิดขึ้นตลอดทั้งโซ่ความเย็น (End-to-end) ซึ่งจะเป็นประโยชน์
ส าหรับผู้ประกอบการในการวิเคราะห์ข้อมูลแบบเรียลไทม์ (Real-time data analysis) ท าให้สามารถตรวจสอบหาต้นเหตุปัญหาที่เกิด
กับสินค้าได้ว่าเกิดจากกระบวนการ ณ จุดใด เพื่อแก้ไขปัญหาได้ทันท่วงที โดยเฉพาะเมื่อเกิดวิกฤตต่าง ๆ อาทิ การปนเปื้อนของเชื้อโรค
หรือสารเคมี รวมทั้งใช้ในการปรับปรุงและวางแผนการบริหารจัดการทรัพยากรและความเสี่ยงทั้งกระบวนการ ซึ่งจะส่งผลต่อ 
ความน่าเชื่อถือและสร้างความสัมพันธ์ที่ดีกับลูกค้า 

นอกจากนี้  การประยุกต์ใช้เทคโนโลยีและนวัตกรรม 
ดิจิทัลในการบริหารจัดการโซ่ความเย็นจะเป็นตัว เปลี่ยน 
เกมธุรกิจ (Game Changers) ที่ช่วยเพิ่มขีดความสามารถ
และศักยภาพในแข่งขันให้แก่ผู้ให้บริการโลจิสติกส์ และสร้าง
โอกาสในการเก็บเกี่ยวมูลค่าเพิ่มในโซ่อุปทาน โดยเฉพาะ 
ในตลาดเฉพาะกลุ่ม (Niche market) อาทิ การให้บริการ 
ด้านสุขภาพที่จ าเป็นต้องมีการจัดการโซ่ความเย็นที่ดีและ 
ได้มาตรฐาน เพื่อรักษาสภาพและประสิทธิภาพของยาและ
เวชภัณฑ์ ทั้งนี้ การให้บริการโลจิสติกส์โซ่ความเย็นต้องได้รับ 
 

ที่มา: TCI Supply Chain Solutions 

ภาพตัวอย่างการจัดการโซ่ความเย็นแบบครบวงจร (Cold Chain Solutions)  

การพัฒนาให้ได้มาตรฐานที่สอดคล้องกับมาตรฐานสากล อาทิ 
วิธีการจัดเก็บสินค้าที่ดี (Good Storage Practice: GSP) และ
วิธีการจัดส่งสินค้าที่ดี (Good Distribution Practices: GDP) 
ซึ่งเป็นแนวทางตามมาตรฐานขององค์การอนามัยโลก เพื่อสร้าง
ความน่าเชื่อถือให้แก่ผู้ให้บริการมากยิ่งขึ้นในอนาคต 



จากอัตราการเติบโตของอุตสาหกรรมอาหารและเครื่องดื่ม
ของไทย โดยเฉพาะอุตสาหกรรมผลไม้สด แช่เย็น แช่แข็งและแห้ง 
ระหว่างปี 2559-2563 เฉลี่ยที่ ร้อยละ 24.1 ซึ่งในปี 2563  
กลุ่ มสินค้าดั งกล่ าวเป็นหนึ่ ง ในกลุ่ มสินค้าส่ งออกส าคัญ  
15 อันดับแรกของประเทศไทย โดยมีมูลค่าสูงถึง 449,868.4 
ล้านบาท (ศูนย์เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร ส านักงาน
ปลัดกระทรวงพาณิชย์ , 2563) รวมถึงแนวโน้มการขยายตัว 
ของอุตสาหกรรมยาและเวชภัณฑ์ที่มีการจัดตั้งธุรกิจเพิ่มขึ้น 
กว่ าร้อยละ 100 ในช่ วงเดือนมกราคม–กันยายน 2563  
เมื่อเปรียบเทียบกับช่วงเดียวกันของปี 2562 ซึ่งมีปัจจัยบวก 
มาจากสถานการณ์การแพร่ระบาดของเชื้อไวรัสโคโรนา 2019  
ท าให้มีความต้องการยาและเวชภัณฑ์เพิ่มสูงขึ้น (กรมพัฒนาธุรกิจ
การค้า กระทรวงพาณิชย์, 2563) ทั้งนี้ การผลิตยาและเวชภัณฑ์
ภายในประเทศกว่าร้อยละ 90 เป็นการผลิตเพื่ อบริ โภค
ภายในประเทศ ส่งผลให้ความต้องการการขนส่งสินค้าประเภท
อาหาร ยา และเวชภัณฑ์ดังกล่าวซึ่งเป็นกลุ่มสินค้าหลักที่ต้องการ
การจัดการโซ่ความเย็นมีแนวโน้มเติบโตขึ้นตามไปด้วย 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ทั้งนี้ จากการขยายตัวของธุรกิจอาหารและเคร่ืองดื่ม ยา 
และเวชภัณฑ์ในประเทศไทย ส่งผลให้ผู้ประกอบการต้องเพิ่ม
ประสิทธิภาพการบริหารจัดการคลังสินค้าและขนส่งแบบควบคุม
อุณหภูมิมากยิ่งขึ้น จดหมายข่าวฉบับนี้จึงขอน าเสนอกรณีศึกษา
การเพิ่มประสิทธิภาพโซ่ความเย็นของอุตสาหกรรมในประเทศไทย 
เพื่อเป็นตัวอย่างในการพัฒนาประสิทธิภาพการจัดการโซ่ความเย็น
ที่จะเป็นประโยชน์ต่อการพัฒนาระบบโลจิสติกส์ของประเทศไทย 
โดยมีสาระส าคัญดังนี้ 

 

การพัฒนาระบบโซ่ความเย็นในประเทศไทย 

คลังสินค้า 
ควบคุมอุณหภูมิ 

ผู้ประกอบการกิจการ 
โรงงานห้องเย็น 

ผู้ประกอบการขนส่ง 
ด้วยรถห้องเย็น 

อันดับแรก 
ของเงินทุนในอุตสาหกรรมห้องเย็น  
อยู่ในกรุงเทพมหานคร ภาคกลาง และภาคใต้ ตามล าดับ 

ที่มา: กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม , ตุลาคม 2563 

สถานะธุรกิจโลจิสติกส์โซ่ความเย็นในประเทศไทย 

3 

371 

644  

331 
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กรณีศึกษา 1 การเพิ่มประสิทธิภาพ 
การประยุกต์ใช้ Cold Chain Logistics  
ในการเก็บรักษาวัคซีนของโรงพยาบาล
ส่งเสริมสุขภาพต าบลทุ่งโป่ง จังหวัด
ขอนแก่น 

โดยกระทรวงสาธารณสุข ปี 2562 

โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลทุ่งโป่ง จังหวังขอนแก่น 
มีห้องแบบควบคุมอุณหภูมิเพื่อเก็บรักษาวัคซีนซึ่งเป็นผลิตภัณฑ์
ที่ไวต่อการเปลี่ยนแปลงของอุณหภูมิและสภาพแวดล้อม จึงจ าเป็น 
ต้องพัฒนาการบริหารจัดการคลังสินค้าแบบควบคุมอุณหภูมิ 
เพื่อรักษาอุณหภูมิในการจัดเก็บวัคซีนให้คงที่ ซึ่งการจัดเก็บที่ดี
จะท าให้วัคซีนมีประสิทธิภาพและคุณภาพเดียวกันกับแหล่งผลิต 
ก่อนน ามาให้บริการแก่ประชาชน  

ทั้งนี้  การเก็บรักษาวัคซีนต้องใช้บุคลากรตรวจวัด
อุณหภูมิในห้องเก็บรักษาวัคซีนอย่างสม่ าเสมอ เพื่อป้องกัน 
 

มูลค่าส่งออกกลุ่มสินค้าผลไม้สด แช่เย็น  

แช่แข็งและแห้ง  ปี 2559-2563 (ล้านบาท) 
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ผลไม้สด แช่เย็น แช่แข็งและแห้ง     

ที่มา: ศูนย์เทคโนโลยีสารสนเทศและการสือ่สาร ส านักงานปลัดกระทรวงพาณิชย์ 
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ความผิดพลาดระหว่างการเก็บรักษาวัคซีน ส่งผลให้โรงพยาบาล 
มีต้นทุนและขั้นตอนการด าเนินงานเพิ่มขึ้น นักวิชาการจึงได้เสนอ
การเพิ่มประสิทธิภาพคลังสินค้าแบบควบคุมอุณหภูมิ ด้วยการ
พัฒนานวัตกรรมการแจ้งเตือนที่เรียกว่า Watch dog Innovation  
ที่อาศัยเทคโนโลยีอินเทอร์เน็ตของทุกสิ่ง (Internet of Thing: IoT) 
และระบบเซ็นเซอร์ (Sensor System) 

โดยนวัตกรรมการแจ้งเตือนนี้มีการใส่ Code ลงใน Micro-
controller เพื่อให้อุปกรณ์นั้นท างานแทนบุคลากรตั้งแต่การเฝ้า
ระวัง การแจ้งเตือน เมื่อเกิดเหตุการณ์ฉุกเฉินในระบบโซ่ความเย็น 
และจะมีการบันทึกและประมวลผลในระบบข้อมูลผ่านคลาวด์ 
คอมพิวติง (Cloud Computing) แบบเรียลไทม์ และการรายงาน
ผลผ่านสมาร์ทโฟน จึงมีความถูกต้องและแม่นย า สามารถจัดเก็บ
ข้อมูลได้อย่างไม่จ ากัด ซึ่งจะช่วยลดความผิดพลาดที่เกิดจาก
บุคคลากร รวมทั้งลดระยะเวลาการตรวจวัดอุณหภูมิลงจาก  
60 ชั่วโมง/ปี เป็น 0 นาที อีกทั้งมีระบบแจ้งเตือนตลอด 24 ชั้วโมง 
และลดค่าใช้จ่ายจากการใช้นวัตกรรมการแจ้งเตือนทดแทนการใช้
บุคลากรในการด าเนินการ นอกจากนี้ ยังสามารถลดค่าพลังงาน
ไฟฟ้าและการสูญเสียอุณหภูมิที่เกิดจากการตรวจวัด อุณหภูมิ 
ด้วยมนุษย์ ตลอดจนประหยัดค่าอุปกรณ์การติดตั้งจากเดิม 100– 
100,000 บาท เป็น 500–1,500 บาท  

 

ประสิทธิภาพสูงสุด เพื่อให้สามารถรักษาอุณหภูมิที่เหมาะสม 
ในการคงคุณภาพของวัตถุดิบตั้งแต่กระบวนการจัดเตรียมและ
ขนส่งไปยังร้านสาขาย่อย  

การจัดการโซ่ความเย็นของกิจการดังกล่าว ประกอบด้วย
ห้องเย็นที่มีระบบควบคุมอุณหภูมิที่ -20 °C ส าหรับจัดเก็บ
วัตถุดิบ และมีรถบรรทุกซึ่งมีระบบควบคุมอุณหภูมิที่ -10 °C 
เพื่อส่งวัตถุดิบไปยังร้านอาหารสาขา โดยในการตรวจสอบ
อุณหภูมิในห้องเย็นและรถบรรทุกควบคุมอุณหภูมิ จะใช้กล้อง 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
จับความร้อนอินฟราเรด (Infrared thermal camera) และ 
เครื่องบันทึกข้อมูล (Data logger)  โดยในห้องเย็นมีการติดตั้ง 
Data logger บริเวณด้านใน ส่วนกลาง และบริเวณใกล้ประตู 
และใช้กล้องความร้อนอินฟราเรดใช้ตรวจสอบอุณหภูมิที่ผนัง
และวัตถุดิบ ในขณะที่รถบรรทุกควบคุมอุณหภูมิมีการติดตั้ง 
Data logger บริเวณใต้เครื่องท าความเย็นและบริเวณใกล้ประตู 
ซึ่งจากการศึกษาพบว่า ส าหรับห้องเย็น บริเวณด้านในมี
อุณหภูมิระหว่าง -20.30 °C ถึง 4.00 °C บริเวณส่วนกลางมี
อุณหภูมิระหว่าง -16.50 °C ถึง -0.40 °C และบริเวณใกล้ประตู
มีอุณหภูมิระหว่าง -15.60 °C ถึง 17.10 °C ทั้งนี้ ในระหว่างที่
พนักงานเปิดประตูห้องเย็นเพื่อจัดเก็บวัตถุดิบอาหาร พบว่า
อุณหภูมิที่บริเวณประตูจะเพิ่มขึ้นและสูงกว่าบริเวณอ่ืนประมาณ 
10.00 °C -15.00 °C และส าหรับรถบรรทุก พบว่าอุณหภูมิที่
บริเวณประตูจะอยู่ระหว่าง  -7.53 °C ถึง 23.40 °C และ
บริเวณใต้เครื่องท าความเย็นจะอยู่ระหว่าง -2.94 °C ถึง  
21.82 °C ทั้งนี้ ในระหว่างที่พนักงานเปิดประตูเพื่อขนถ่าย
สินค้า พบว่าอุณหภูมิที่บริเวณประตูจะเพิ่มขึ้นและสูงกว่า
บริเวณอ่ืนประมาณ 2.00 °C 
 

กรณีศึกษา 2 การเพิ่มประสิทธิภาพการประยุกต์ 
ใช้ Cold Chain Logistics ของธุรกิจร้าน 
อาหารญ่ีปุ่นในจังหวัดพระนครศรีอยุธยา 

จากวารสาร Pamukkale University Journal of 

Engineering Sciences ปี 2562 

นักวิจัยได้ท าการศึกษาธุรกิจร้านอาหารญี่ปุ่นซึ่งมีสาขา 
รวม 9 แห่ง ทั้งในกรุงเทพฯ อยุธยา สระบุรี และลพบุรี โดยมีสาขา
อยุธยาเป็นสาขาหลักและท าหน้าที่ในการจัดเตรียมและจัดเก็บ
วัตถุดิบอาหารญี่ปุ่น อาทิ เนื้อหมักและผักสด และจัดส่งวัตถุดิบ
ดังกล่าวไปยังสาขาอ่ืนๆ โดยการศึกษามีวัตถุประสงค์เพื่อระบุ
ปัญหาและแนะน าวิธีใช้ห้องเย็นและการขนส่งโดยรถบรรทุกให้เกิด 

ความผันผวนของอุณหภูมิในห้องเย็นและรถบรรทุกอาจ 
ท าให้วัตถุดิบอาหารญี่ปุ่นมีความเสียหายก่อนจัดส่ง ให้แก่ 
ร้านสาขา ซึ่งเหตุการณ์ดังกล่าวเกิดขึ้นจากการขาดความรู้
เกี่ยวกับการเก็บรักษาและการขนส่งวัตถุดิบอย่างเหมาะสมของ
พนักงานนักวิจัยจึงได้ เสนอแนวทางการเพิ่มประสิทธิภาพ 
 



การจัดเก็บ วัตถุดิบในระบบควบคุมอุณหภูมิด้วยการติดตั้งฉนวน
เก็บความร้อน (Insulator) ในห้องเย็นเพื่อลดปัญหาอุณหภูมิ 
ผันผวนบริเวณก าแพงของตู้คอนเทนเนอร์แช่เย็น และเสนอแนะ 
ให้มีการสร้างห้องพักสินค้า (Anteroom) เพื่อลดอุณหภูมิของ
วัตถุดิบให้ต่ าลงก่อนจะน าเข้าห้องเย็น ซึ่งจะลดความต่าง 
ระหว่างอุณหภูมิของวัตถุดิบและอุณหภูมิภายในห้อง เย็น 
ในระหว่างการจัดเก็บ ซึ่งเป็นการลดต้นทุนพลังงานไฟฟ้าและ 
เพิ่มประสิทธิภาพการใช้ห้องเย็น  

ส าหรับการขนส่งด้วยรถบรรทุกควบคุมอุณหภูมิ เสนอแนะว่า
ควรเปิดใช้ระบบ Pre-Cooling ก่อนท าการขนส่งสินค้าประมาณ 
20-30 นาที เพื่อปรับอุณหภูมิภายในรถบรรทุกให้มีอุณหภูมิ
ประมาณ 0 °C รวมทั้งปรับกระบวนการขนถ่ายวัตถุดิบให้สามารถ
ด าเนินการได้อย่างรวดเร็ว และลดจ านวนครั้งในการเปิด-ปิดประตู 
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กรอบกลยุทธ์ดา้นการพัฒนาระบบโซค่วามเย็น
ส าหรับภาคอุตสาหกรรม  

พัฒนามาตรฐานและการจัดการโซค่วามเย็น 
(Standard in Cold Chain and Cold Chain Management)  

พัฒนาเทคโนโลยีและนวตักรรมโซ่ความเยน็ 
(Technology and Application in Cold Chain)  

พัฒนาอุปกรณ์โซ่ความเย็น  
(Devices, Equipment and Tools in Cold Chain) 

พัฒนาบุคลากร  
(Human Resource Development in Cold  
Chain Management) 

ให้เป็นมาตรฐานสู่แนวปฏิบัติที่เป็นเลิศด้านการจัดการโซ่ความเย็น  
 

เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพโซ่ความเย็นด้วยการประยุกต์ เทคโนโลยี 
 

ด้วยการพัฒนาอุปกรณ์ตามมาตรฐานสากลส าหรับคลังสินค้าห้อง 
 

ด้วยการส่งเสริมและสนับสนุนการพัฒนาทักษะความรู้ด้านโซ่ความเย็น
ในทุกระดับ เพื่อให้ผู้ประกอบการและบุคลากรที่เกี่ยวข้องสามารถน าทักษะความรู้ไป
ประยุกต์ใช้ในกระบวนการด าเนินงานให้เกิดประสิทธิภาพสูงสุด 

รายงานผลการศึกษาโครงการพัฒนาและส่งเสริมมาตรฐานและวิธีปฏิบัติท่ีดีในการจัดการ 
โซ่ความเย็น ส าหรับภาคอุตสาหกรรม ปี 2559 โดยกรมส่งเสริมอุตสาหกรรม กระทรวง
อุตสาหกรรม ร่วมกับคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ได้เสนอกรอบ
กลยุทธ์การพัฒนาระบบโซ่ความเย็นส าหรับภาคอุตสาหกรรมของประเทศ ดังนี้ 

อาทิ แนวปฏิบัติด้านวิธีการจัดส่งสินค้าที่ดี (GDP) และแนวปฏิบัติด้านวิธีการจัดเก็บ
สินค้าที่ดี (GSP) โดยค านึงถึงมาตรฐานและแนวปฏิบัติที่ดี (Standards and 
protocols) ทั้งด้านความปลอดภัย การออกแบบ การจัดการ และการด าเนินงาน 

และนวัตกรรมที่เกี่ยวข้อง อาทิ ระบบการจัดการติดตามและตรวจสอบขั้นตอนงาน 
(Track & Trace System) ร่วมกับการประยุกต์ใช้เทคโนโลยีที่เกี่ยวข้องกับการ
บริหารจัดการโลจิสติกส์ อาทิ ระบบจัดการคลังสินค้า (Warehouse Management 
System) ระบบจัดการการขนส่ง (Transport Management System) และการลด
การวิ่งเท่ียวเปล่า (Backhauling) 

เย็นและการขนส่งแบบควบคุมอุณหภูมิ อาทิ อินเตอร์เนตในทุกสิ่ง (IoT) บาร์โค้ด  
(Bar Code) ระบบระบุลักษณะสินค้าด้วยคลื่นความถี่วิทยุ (Radio Frequency 
Identification: RFID) ระบบเซนเซอร์ (Sensors) และระบบการหาต าแหน่ง 
ด้วยระบบดาวเทียม (Global Positioning System: GPS) 

รวมถึงลดระยะเวลาการเปิดประตูค้างไว้ เพื่อลดโอกาสที่วัตถุดิบ 
จะสัมผัสกับอากาศภายนอกระหว่างการขนถ่ายวัตถุดิบ ซึ่งจะเป็น
การเพิ่มประสิทธิภาพการควบคุมอุณหภูมิภายในรถบรรทุกควบคุม
อุณหภูม ิ

ดั งนั้น การพัฒนาระบบโซ่ความเย็นในประเทศไทย  
ผู้ให้บริการโลจิสติกส์จะต้องพัฒนาศักยภาพในด้านต่างๆ อาทิ 
การน าเทคโนโลยีมาใช้ในการจัดการระบบโซ่ความเย็นอย่างเป็น
รูปธรรม การพัฒนาและการออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสมและ
เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม การสร้างเครือข่ายผู้ให้บริการโลจิสติกส์ 
โซ่ความเย็น ในขณะที่ภาครัฐจะต้องส่งเสริมและความอ านวย
ความสะดวกในด้านต่างๆ อาทิ พัฒนาและปรับปรุงโครงสร้าง
พื้นฐานที่เกี่ยวข้องกับโซ่ความเย็น จัดท าฐานข้อมูลเกี่ยวกับระบบ
โซ่ความเย็นให้เป็นปัจจุบัน จัดท าคู่มือการพัฒนาและส่งเสริม
มาตรฐานและวิธีปฏิบัติที่ดีในการจัดการโซ่ความเย็น การพัฒนา
ทักษะความรู้ด้านการจัดการโซ่ความเย็น การพัฒนาช่างฝีมือ 
ด้ านการซ่อมบ ารุ งระบบโซ่ความเย็น และการสนับสนุน 
การถ่ายทอดเทคโนโลยีและนวัตกรรมโซ่ความเย็นในรูปแบบ 
ต่าง ๆ อย่างต่อเนื่อง  

 

นอกจากนี้ในช่วงสถานการณ์การแพร่ระบาดของเชื้อไวรัส 
โคโรนา 2019 ส่งผลให้ความต้องการยาและเวชภัณฑ์ที่ต้องอาศัย 
การขนส่งและการจัดเก็บในลักษณะเฉพาะ อาทิ อุณหภูมิ 
ที่เหมาะสมในการเก็บรักษาวัคซีน ได้เพิ่มมากขึ้นอย่างมีนัยส าคัญ 
ท าให้ประเทศไทยจ าเป็นต้องให้ความส าคัญกับการพัฒนาระบบ 
โลจิสติกส์โซ่ความเย็นอย่างจริงจัง เพื่อให้สามารถตอบสนองและ
รองรับความต้องการของผู้บริโภคได้อย่างมีประสิทธิภาพ และ 
จะเป็นการเพิ่มโอกาสทางธุรกิจให้แก่ผู้ประกอบการโลจิสติกส์ของ
ไทยในการประกอบการทั้งในประเทศและต่างประเทศ และจะเป็น
การยกระดับระบบโลจิสติกส์ของประเทศเพื่อสนับสนุนการเป็น
ศูนย์กลางทางค้าและการบริการในภูมิภาค 
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“คมนาคม” เผยปี 65 รถไฟทางคู่เสร็จ 5 สาย-เปิดเอกชนร่วมใช้ราง ลดต้นทุนโลจิสติกส์ 
นายพิศักดิ์ จิตวิริยะวศิน รองปลัดคมนาคม เป็นประธานพิธีเปิดงานแสดงสินค้าและการประชุมด้านเทคโนโลยีระบบขนส่งทางราง 
Rail Asia 2020 และแสดงปาฐกถาหัวข้อ “Thailand’s Rail Developments” เมื่อวันที่ 25 พ.ย. 2563 ณ สถานีรถไฟฟ้า  
แอร์พอร์ต เรลลิงก์ มักกะสัน กล่าวว่า รัฐบาลก าหนดยุทธศาสตร์ชาติ 20 ปี และแผนแม่บทที่เน้นการขับเคลื่อน การพัฒนา
โครงสร้างพื้นฐานระบบโลจิสติกส์ เพื่อให้ระบบรางเป็นระบบหลักในการเดินทางและการขนส่งของประเทศ โดยมีการพัฒนารถไฟ
ทางคู่ เพื่อเชื่อมโยงโครงข่ายการเดินทางและการขนส่งสินค้าระหว่างเมือง ช่วยลดต้นทุนโลจิสติกส์  และพัฒนารถไฟความเร็วสูง 
เพื่อเพิ่มศักยภาพระบบรางเชื่อมการเดินทางระหว่างประเทศ โดยคาดว่าภายในปี 2565 รถไฟทางคู่จะแล้วเสร็จเพิ่ม 5 เส้นทาง รวม
ระยะทางกว่า 700 กิโลเมตร และอยู่ระหว่างเตรียมความพร้อมด าเนินโครงการ 6 โครงการ ในส่วนของโครงการรถไฟความเร็วสูง 
ขณะนี้อยู่ระหว่างการก่อสร้าง 2 เส้นทาง คือ เส้นทางกรุงเทพฯ-นครราชสีมา และเส้นทางเชื่อมต่อสามสนามบิน ซ่ึงรถไฟทางคู่และ
รถไฟความเร็วสูงทั้งหมดแล้วเสร็จจะมีะยะทางรวมกว่า 2,466 กิโลเมตร 

“อคส.”ปั้นเรือธง “คลังสินค้าห้องเย็นใหญ่สุดในกรุงเทพฯ” แก้มลิงแห่งใหม่รับสินค้าเกษตร 

นายเกรียงศักดิ์ ประทีปวิศรุต ผู้อ านวยการองค์การคลังสินค้า (อคส.) เปิดเผยว่า อคส. มีแผนงานปรับปรุงคลังสินค้าและ 
ท่าเทียบเรือราษฎร์บูรณะ โดยจะปรับปรุงใน 2 ส่วน คือ การขุดลอกหน้าท่า เพื่อเป็นท่าเทียบเรือมาตรฐานรองรับเรือเดินสมุทร
ขนาด 5 พันตันกรอส ซ่ึงจะด าเนินการให้แล้วเสร็จภายในปี 2564 และการปรับปรุงคลังสินค้าห้องเย็น เพื่อการยกระดับ 
สู่การเป็นคลังสินค้าห้องเย็นกลางเมืองกรุงเทพฯ โดยการปรับปรุงคลังสินค้าห้องเย็นที่มีในปัจจุบันซ่ึงมีขนาด 4,000 ตารางเมตร 
และปรับปรุงคลังสินค้าทั่วไปให้เป็นคลังสินค้าห้องเย็นเพิ่มเติม ซ่ึงคาดว่าในปี 2565 จะมีคลังสินค้าห้องเย็นรวมทั้งสิ้นประมาณ 
13,000 ตารางเมตร ทั้งนี้ คลังสินค้าราษฎร์บูรณะ ถือเป็นเรือธงคลังแรกขององค์การคลังสินค้า (อคส.) และจะสร้างรายได้ 
อย่างมั่นคงและยั่งยืน ทั้งยังช่วยเหลือเกษตรกรในการรองรับผลผลิตทางการเกษตรที่ล้นตลาดมาเก็บรักษาไว้ที่คลังสินค้าแห่งนี้
สอดรับนโยบายแก้มลิง 

กรมศุลกากรลงนามสัญญาให้สิทธิบริการระบบ National Single Window (NSW Operator) กับ บริษัท กสท โทรคมนาคม จ ากัด (มหาชน) 

เมื่อวันที่ 22 ธ.ค. 2563 กรมศุลกากร ร่วมกับบริษัท กสท โทรคมนาคม จ ากัด (มหาชน) (CAT) ลงนามสัญญาให้สิทธิบริการระบบ 
National Single Window (NSW Operator) เพื่อให้บริการและพัฒนาระบบ NSW รองรับการเชื่อมโยงข้อมูลหน่วยงานภาครัฐ 
ภาคเอกชนและระหว่างประเทศ โดยกรมศุลกากรได้มอบหมายให้ CAT เป็นผู้ให้บริการระบบ NSW Operator เนื่องจากมี 
ความพร้อมด้านโครงสร้างพื้นฐานโทรคมนาคม รวมถึงมีประสบการณ์ในการด าเนินธุรกิจสื่อสารโทรคมนาคมทั้งในประเทศและ
ต่างประเทศ และมีประสบการณใ์นการพัฒนาระบบการเชื่อมโยงและแลกเปลี่ยนข้อมูลอิเล็กทรอนิกส์แบบไร้เอกสารมาเป็นระยะ
เวลานาน โดยระบบ NSW เป็นระบบบริการแบบอัตโนมัติและกึ่งอัตโนมัติควบคู่ไปกับการปฏิรูปกระบวนการและขั้นตอน 
การให้บริการส่งออกและน าเข้าสินค้า เพื่ออ านวยความสะดวกให้ผู้ใช้บริการสามารถท าธุรกรรมน าเข้าและส่งออกสินค้าทาง
อิเล็กทรอนิกส์แบบปลอดภัยและลดการใช้เอกสาร โดยจะมีการเชื่อมโยงข้อมูลธุรกรรมใหม่ ในรูปแบบ B2G G2G และ B2B 

สามารถเข้าถึงระบบศุลกากรผ่านแดนอาเซียน (ASEAN Customs 
Transit System: ACTS) ทางออนไลน์ โดยระบบดังกล่าวอยู่ภายใต้
การดูแลของ ACTS Central Management Team ที่ส านักงาน
เลขาธิการอาเซียน ในกรุ งจากาตาร์  อินโดนี เซีย และได้รับ 
การสนับสนุนจากสหภาพยุ โรปผ่านทางโครงการ ARISE Plus  
เพื่อส่งเสริมการบูรณาการทางเศรษฐกิจของอาเซียน ซ่ึงระบบ ACTS 
จะช่วยลดอุปสรรคทางการค้าและสนับสนุนให้มีการเคลื่อนย้ายสินค้า
ข้ามพรมแดนในภูมิภาคอาเซียนได้อย่างเสรี ทั้งนี้ เมื่อวันที่ 1 ธ.ค. 
2563 กรมศุลกากรเวียดนามได้จัดการประชุมเสมือนจริง เพื่อให้
ภาคเอกชนตระหนักถึงประโยชน์ของ ACTS ซ่ึงปัจจุบัน ACTS เร่ิม
ให้บริการระหว่างประเทศสมาชิก 6 ประเทศ ได้แก่ กัมพูชา ลาว 
มาเลเซีย สิงคโปร์ ไทย และเวียดนาม และจะขยายการใช้งานไปยัง
เมียนมาในปีถัดไป ขณะที่บรู ไน อินโดนี เซีย และฟิลิปปินส์  
อยู่ระหว่างด าเนินการ ทั้ งนี้  มีแผนที่จะเพิ่มการด าเนินการให้
ครอบคลุมสินค้าอันตราย สินค้าที่รับรองสุขอนามัยและสุขอนามัยพืช 
(SPS) และการขนส่งต่อเนื่องหลายรูปแบบ 

 
 

 

ASEAN จับมือ EU เปิดตัวระบบศุลกากรผ่านแดนอาเซียน  
หนุนการค้าในภูมิภาค 

จีนอวดโฉมรถไฟสินค้าความเร็วสูงรุ่นแรกของโลก 

บริษัท ซีอาร์อาร์ซี ถังซาน จ ากัด ผู้ผลิตรถไฟยักษ์ใหญ่ 
สัญชาติจีน เปิดตัวรถไฟหัวกระสุนส าหรับขนส่งสินค้าที่
นครถังซาน มณฑลเหอเป่ยทางตอนเหนือของจีน ซ่ึงเป็น
รถไฟขนส่งสินค้ารุ่นแรกของโลกที่สามารถท าความเร็วได้
สูงถึง 350 กิโลเมตรต่อชั่วโมง มีประตูขนถ่ายกว้าง 2.9 
เมตร ช่วยให้ขนถ่ายสินค้าได้อย่างรวดเร็ว และมีอัตรา 

 
 

“ฉงชิ่ง” ทุ่ม 2.6 แสนล้านหยวนพัฒนาขนส่งบก-น ้า-อากาศ ใน 3 ปี 

เทศบาลนครฉงชิ่งทางตะวันตกเฉียงใต้ของจีน ได้ริเร่ิม
แผนก่อสร้างระบบการขนส่งระยะ 3 ปี ตั้งแต่ปลายปี 
2017 ใช้เงินลงทุนก่อสร้าง 2.61 แสนล้านหยวน คณะ
กรรมมาธิการคมนาคมประจ าเทศบาลนครฉงชิ่ง เปิดเผย
ว่า ระบบการขนส่งดังกล่าวจะเป็นแบบบูรณาการและ
ทันสมัย โดยมีการเร่งก่อสร้างทางรถไฟความเร็วสูง  
 

พื้นที่จัดเก็บสินค้าบนขบวนรถไฟสูงถึงร้อยละ 85 รูปร่างของขบวนรถไฟถูกออกแบบให้ช่วยลด
แรงต้านทานขณะวิ่ง นอกจากนี้ บริษัทยังเผยว่ามีการประยุกต์ใช้คลังข้อมูลขนาดใหญ่เทคโนโลยี
คลาวด์ และอัลกอริทึมเฉพาะ เพื่อการขนถ่ายสินค้าอย่างชาญฉลาด 

ปรับปรุงเครือข่ายทางหลวง และเปิดเส้นทางการบินเพิ่มเติม รวมถึงตัดถนนในพื้นที่ชนบทรวม
ระยะทางทั้งสิ้น 62,600 กิโลเมตร และยังปรับปรุงคุณภาพเส้นทางการขนส่งทางน้ าและท่าเรือ 
โดยในส่วนการคมนาคมทางอากาศนครฉงชิ่ง ได้เปิดเส้นทางการบินระหว่างประเทศและภูมิภาค
ทั้งหมด 101 เส้นทาง ช่วยกระตุ้นการเดินทางและขนส่งสินค้าทางอากาศระหว่างประเทศ 

เมื่ อวั นที่  30 พ .ย . 2563 
รัฐมนตรี เศรษฐกิจอาเซียน 
โดยความร่วมมือกับหน่วยงาน
ศุลกากรอาเซียน ได้เปิดให้
บริ ษั ท เอกชนในอา เ ซี ยน  
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ข่าวสารบ้าน กลจ. 

โครงการพัฒนาระบบฐานข้อมูลด้านระบบโลจิสติกส์ของประเทศไทย  

คณะกรรมการพัฒนาระบบการบริหารจัดการขนส่งสินค้าและบริการของ
ประเทศ (กบส.) ได้มีการประชุมคร้ังที่ 2/2563 ณ ท าเนียบรัฐบาล โดยม ี
นายสุพัฒนพงษ์ พันธ์มีเชาว์ รองนายกรัฐมนตรี เป็นประธานการประชุม โดย 
ทีป่ระชุมมีมติมอบหมายให้กระทรวงคมนาคมด าเนินการตามข้อเสนอในการใช้
ท่าเทียบเรือชายฝั่งในการขนส่งสินค้าของท่าเรือแหลมฉบัง โดยให้กระทรวง
คมนาคมพิจารณาด าเนินการชะลอการบังคับให้เรือชายฝั่งที่รับตู้สินค้าขาเข้า 
ที่ท่าเรือแหลมฉบังด าเนินการบรรทุกตู้สินค้าลงเรือ (Loading Container)  
ที่ท่าเทียบเรือชายฝั่ง (ท่าเทียบเรือ A) และด าเนินการศึกษาโครงสร้างต้นทุน
การขนส่งสินค้าและการก าหนดอัตราค่าภาระส าหรับการขนส่งสินค้า รวมทั้ง
รับทราบแนวทางการพัฒนาโครงข่ายเช่ือมโยงการขนส่งสินค้าที่ สนับสนุน 
 

ผลการประชุมคณะกรรมการพัฒนาระบบการบริหารจัดการและขนส่งสินค้า (กบส.) ครั้งท่ี 2/2563 

สถิติด้านโลจิสติกส์ไทย 
Q3/62 Q4/62 Q1/63 Q2/63 Q3/63 Trend

มลูค่าการค้าระหว่างประเทศ 3,823,894 3,559,295 3,711,847 3,119,657 3,361,425
ดชันผีลผลิตอุตสาหกรรม 99.22 97.46 102.85 80.21 91.42
ดชันกีารสง่ผลิตภัณฑ์ 101.59 99.48 100.17 82.19 93.79
ดชันสีนิค้าส าเร็จรูปคงคลัง 134.58 135.03 142.02 127.32 118.50
ดชันอัีตราสว่นสนิค้าคงคลัง 133.30 139.20 150.92 203.38 134.93
Baltic Dry index 2,030        1,563        591          782          1,523      
Gasohol 95 24.16 23.51 21.58 17.80 19.97
Diesel 26.06 25.94 25.38 20.09 21.95
NGV 15.73 15.63 15.37 15.31 14.82

กลจ. ร่วมกับศูนย์ความเป็นเลิศด้านโลจิสติกส์มหาวิทยาลัยพระจอมเกล้า
ธนบุรี จัดท าโครงการพัฒนาระบบฐานข้อมูลด้านระบบโลจิสติกส์ของ
ประเทศไทย โดยเมื่อวันที่ 15 ธันวาคม 2563 คณะกรรมการพิจารณา 
ผลการด าเนินการโครงการพัฒนาระบบฐานข้อมูลด้านระบบโลจิสติกส์ของ
ประเทศไทยได้ประชุมครั้งที่ 2/2563 มีมติเห็นชอบรายงานความก้าวหน้า 
ครั้งที่ 1 (Progress Report I) ซึ่งมีวัตถุประสงค์หลักเพื่อพัฒนาความสมบูรณ์
รายดัชนีช้ีวัดในการขับเคลื่อนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาโลจิสติกส์ให้ดีขึ้น  
โดยมอบหมายให้ที่ปรึกษาโครงการฯ รับความเห็นและข้อเสนอแนะของ 
คณะกรรมการฯ ในประเด็นการตรวจสอบความถูกต้องและความเหมาะสมของ 

การพัฒนาท่าเรือบก (Dry Port) รวมทั้งมอบหมายให้หน่วยงานที่เกี่ยวข้องเร่งด าเนินการขับเคลื่อนการบริหารจัดการระบบโลจิสติกส์ของ
ประเทศ เช่น การพัฒนาระบบ National Single Window และการปรับลดขั้นตอนกระบวนการท างานของหน่วยงานภาครัฐรายสินค้า
ยุทธศาสตร์ (น้ าตาล ข้าว ยางพารา สินค้าแช่แข็ง และวัตถุอันตราย) ให้เกิดประสิทธิภาพและประสิทธิผลต่อไป 

การเช่ือมโยงแผนและดัชนีช้ีวัดของหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง รวมทั้งวิเคราะห์ข้อเท็จจริงในทางปฏิบัติสืบเนื่องจากสถานการณ์การแพร่ระบาด
ของ COVID-19 ไปด าเนินการเพิ่มเติมในรายละเอียดและปรับเพิ่มเติมในรายงานการศึกษาขั้นกลาง (Interim Report) ต่อไป 
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   IMD ได้จัดอันดับความสามารถในการแข่งขันของเขตเศรษฐกิจทั่วโลก  
   จ านวน 63 เขตเศรษฐกิจ โดยใช้เกณฑ์ชี้วัดรวมทั้งสิ้น 337 ตัวชี้วัด  
   ใน 4 กลุ่มปัจจัยหลักประกอบด้วย  
   1) สมรรถนะทางเศรษฐกิจ (Economic Performance)  
   2) ประสิทธิภาพภาครัฐ (Government Efficiency)  
   3) ประสิทธิภาพภาคธุรกิจ (Business Efficiency)  
   4) โครงสร้างพื้นฐาน (Infrastructure) 

 ที่มา: IMD World Competitiveness Yearbook 2020  
        และกองยุทธศาสตร์และประสานการพฒันาขีดความสามารถในการแข่งขัน สศช. 
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